Al Circolo Tennis Grottaglie
Voglia di tennis

di Ciro Linoci *

onostante lo sport del

Tennis non viva uno
dei suoi momenti piu bril-
lanti nel nostro paese, ¢ que-
sto grazie soprattutto alla
Pay-TV, si ¢ costituita da
qualche mese 1’associazione
“Circolo Tennis Grottaglie”.

Tale associazione an-
novera la presenza al suo
interno di circa 40 associati,
un numero si spera vada
sempre ad aumentare.

La sua sede ¢ ubicata
presso i locali dello stadio
D’Amuri di Grottaglie ed
utilizza, grazie ad una con-
venzione a tempo determi-
nato con il Comune di Grot-
taglie, i due campi in terra
rossa ed uno in mateco, esi-
stenti di fronte al predetto
stadio ed a fianco della Pi-
scina Comunale. Tra I’altro
la stessa Amministrazione
Comunale ha previsto nel

Ingredienti:

d’oliva, sale fino.

Preparazione:

servire tiepido o freddo

11 vino da abbinare:

suo bilancio lo stanziamen-
to della somma di
100.000.000 di vecchie lire
per la ristrutturazione ed il
rifacimento dei campi e per
la costruzione di una nuova
sede sociale con relativi la-
vori, che si spera vengano
effettuati al piu presto. L’as-
sociazione “Circolo Tennis
Grottaglie” si ¢ dichiarata
disposta al rinnovo della
convenzione fornendo vali-
de garanzie per la gestione
di tale struttura sportiva.

Una proposta questa
di cui I’amministratore co-
munale si ¢ riservata di va-
gliare unitamente ad altre
proposte sicuramente avan-
zate da altri privati.

La quota di iscrizione
alla compagine associativa
ammonta a 50 euro, mentre
quella annuale a 80 euro.

Sono previste agevo-
lazioni sia per i giovani stu-
denti, sia per i militari di

La ricetta di Zia Resa:
“Tortino di zucchine”

2-3 zucchine grosse ( ca. 700g ), 1 scamorza ( meglio se affumicata ), 5 pomodorini,
4-5 uova, 50g di pecorino o formaggio di mucca, 2 cucchiai d’olio extravergine

- riscaldare il forno a 200°
ungere con 1’olio una teglia inaderente ( cm 30x24 ) e spargere un pizzico di sale
disporre uno strato di zucchine tagliate a fette sottili e spolverarle di formaggio
distribuire, sulle zucchine, fette di scamorza e i pomodorini( privati dei semi) a
pezzetti fare un altro strato con le zucchine sbattere le uova col formaggio e un
po’ di sale e distribuirle a cucchiaiate sulle zucchine cuocere al centro del forno
per ca. 30°, finche il tortino diventa dorato e asciutto

Mjere, Alezio rosato, anno 2001, dell’azienda Michele Calo di Alezio, Lecce.
Dal colore di uno splendido rosa corallo di pregevole consistenza. I profumi
pieni e avvolgenti con fiori e frutti maturi ben evidenti. Al gusto ¢ morbido, caldo
e vellutato, con pregevoli note di freschezza e con un intenso ricordo post
gustativo grazie al mirabile abbinamento tra uve negroamaro e malvasia nera di
Lecce. Gradazione alcolica 13,5 %. Temperatura di servizio 10°/12°.
consigliato da Salvatore Tatullo.

leva ed inoltre della quota
associativa di ogni singolo
iscritto puo usufruirne il fa-
miliare. Per chi intende av-
vicinarsi per la prima volta,
o per migliorare la proprie
capacita tennistiche potreb-
be avvalersi delle lezioni a
pagamento impartite dal
maestro Pierri. Grazie alla
comprovata esperienza del-
I’associato Vito Vecchio nu-
merosi e divertenti sono i
tornei sia di doppio che di
singolo, individuali e a
squadre, dallo stesso orga-
nizzati.

Vi aspettiamo tutti
per condividere questa pas-
sione sportiva divertendoci
insieme.

* Presidente
Associazione
Circolo Tennis Grottaglie
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Il 28 giugno in prima serata TV
Lucia Galeone a Canale 5

1 28 giugno, in prima serata su Canale 5, in diretta

dalla bellissima Stresa, andra in onda “The Miss for
Miss Universe”. Tra le 40 affascinanti aspiranti al titolo,
troveremo a sfilare la grottagliese Lucia Galeone. Lucia,
¢ stata gia proclamata “Piu bella di Puglia”. Succedeva
a Porto Cesareo il 23 settembre scorso: concorreva, la
nostra, sem-
pre nel con-
corso ideato
dalla Clarissa
Burt Produc-
tion ed orga-
nizzato da
Antonio
Marzano e
Maria R. De
Simone,
“The Miss
for Miss
Universe”.
La sua fortuna in quella che sara la prima serata tv del
28 giugno, dipendera anche da un nostro televoto !
In bocca al lupo, Lucia.

8 o
lll_"ﬂ_'li_‘!.‘lﬂ_ﬂ‘_liﬂlﬂ'hd' dalle sport i
I!ﬂfl'fpfl:‘ bassi |
ﬁ!l::!s,:;ﬂllillﬂi

Caicia, Mare & Placing

ron scent fine ol $8%

via Madenna di Pampel, 341
Tel 0995 &39 007 - Fax D995 &35 100

werw. msatrospart it - E-Mail motrasport@tin.it

Promessa al femminile
del body-building

grottagliese
Rosalba
Sanarica

La giovane body-builder
grottagliese Rosanna
Sanarica si allena da ben
otto anni: i sacrifici di duri
“trainings” 1’hanno portata
sulle scene delle pedane
delle competizioni negli
ultimi cinque anni. Nel

2000 a Rimini ha ottenuto
un terzo posto nel
“Campionato Italiano-
altezza/peso” e nell’anno
successivo il primo posto
sia al “Grand Prix dei Due
Mari” a Taranto che all’
“Open” di Martina Franca.
Al recente titolo di assoluta
“Italia del Sud” ¢ seguito il
sesto posto, a Cortona, al
“Campionato Italiano”. La
categoria in cui rientra, per
le caratteristiche fisiche, €
la “soft”: si tratta di un
body-building
indubbiamente piu
compatibile con le esigenze
del fitness. Questa fedele
appartenenza alla categoria
¢ stata sottolineata
nell’ultima competizione:
tra le “Soft”, lei era la piu
“Soft”. Il 22 giugno,
Rosalba ¢ a Taranto per
competere al “Grand Prix
dei Due Mari”. A lei ed al
suo manager, Giuseppe
Fornaro (Primo agli
europei), un in bocca al
lupo!

F. Mot.

APPUNTAMENTI CON
DELTA UNO STEREO
103.1 Mhz.

Martedi - Mercoledi
ore 18.00 - 20.00

PER LA PUBBLICITA":
TEL. 348/7393906

“Big Box"

ranDJ
Giovedi
Ore 18.00 - 20.00
“Monitor”
con Gino e Michele
Venerdi

Ore 18.00 - 20.00
I Ficcanaso”

Ore 22.30 - 00.45
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